| SOAVE DOC 11,5° VOL

Soave DOC 11,5° vol. 0,75 It.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Soave DOC 11,5° vol. 0,75 It.
Abbinamento
Si abbina con antipasti leggeri, minestre, piatti a base di uova, carni bianche. Si esprime al meglio con il pesce.

COD: 662 620 703

INFORMAZIONI AGGIUNTIVE

Garganega (minimo 70%), da sole o congiuntamente si possono utilizzare inoltre

Vitigno uve di Pinot Bianco, Chardonnay e Trebbiano di Soave fino ad un massimo del

30%.
e Parte orientale dell'arco collinare della provincia di Verona, delimitato come da

Paese d'origine T
disciplinare
Colore: giallo paglierino, tendente al verdognolo Sapore: asciutto, di medio

Caratteristiche organolettiche corpo e armonico, leggermente amarognolo Profumo: ampio, ricco,
caratteristico di fiori bianchi e mandorla

Grado Alcolico 11,5% Vol. - Secco

Temperatura 8-10°C

Packaging bottiglia da 0,750 litri, tappo in sughero, in cartoni da 6 bottiglie

Stoccaggio EPAL da 95 cartoni, 19 cartoni per piano

Codice EAN 8000084380717
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